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PLANCHES A PARTAGER

Petite Grande
Planche mixte: charcuteries, f‘romages .......... AR e lereall B fiseit s DEGR oy g B e 14,00€ 22,50€
:\']‘il’(’ﬂl blh’”"t{f L'!JILT]'L'HIFL’]'].L’, C;TCL’SC,, hf”ﬂf]”{]ﬂlf
Friture de Joels (Cperlans), SAUCe CATCare. ..o e e eaeaas 12,50€ 18,50€

s 1) ’5

"Whitebair (smelt), tartar sauce
D5 d Mallle 0f BS G0RSES st pris e e e g S e S oy s A A e T 6,90€
Roasted bone marrow, served with toasted bread
Oeuf cocbite ABToMNAL: o i i e s s i B v A S e T R S s 7,50€

Eggs casserole Autumnal
OO

] Par 6 / 12
Escargots de B'ourgolgne U B e PRrSIlIE oo civiosivinaspasismssi g s it in sy siin 8,00€/15,00¢€
Burgundy. snails cooked in garlic and parsley butcer

Foie gras au Cognac, pain d’épices maison et figue rotie......cccoeveveeuiiiiieiiiiineiiiieeneniiiinenee, 18,50€
Foie gras cooked with Cognac, served with house-made gingerbread and roasted fig

Soupe 00 CelOULE dtt DIOMENL 5uviinovisnsris i sionsaissiomns s s bonases s iinens s e i s s s oS o 6,50€

Soup of the Day Par6 [ 9 [ 12

HAtTE R eS s il et ey e, (UMD ol e N 0 N S B R Y e R AT Sk 12,5(}/17,90/23,50€
Oyster s

SALADES

Petite Grande
Salade Perionurdine. . covsicns soviassipiosiim vasss sitsissisiai tossssinsstoass sssbaasoevins o 13,50€ 19,50€

Salade, tomates, foie gras, gésiers, pommes de terre “grenaille”, haricots verts
Mixed salad with tomatoes, foie gras, duck gizzards, roasted baby potatoes; and green beans

ChEn e chadd o o e o o N B e e et BTl ool TR NS 10,50€  16,50€
Chevre réti sur toast, salade, tomates, noix, lardons ; o

Warm goat cheese on toasted bread. served with mixed salad, tomatoes, walnuts, and crispy
bacon
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Poisson du moment...... R A s e s e e s et e i s S e e (prfx selon m‘rivagc)

Fresh fish of the day

Cassolette de Saint-Jacques, risotto de poireau etfommes b e ORI D, e o S ) 24,50€
S(.’ﬂ]‘(_’(,{ SL‘L‘“‘;UP.\‘ f‘H 41 L‘ﬂsﬁff"(]!f, .\'(_’?"U(_'d h‘lfh I(.’L’lt( aAnc P(]rﬂf{} ]‘ih‘(}ff()

Viandes : g
Magret sauce niiel el orange; pommes “patllasson’ s i wmnmasmmiinvss i s e 21,50€

I.)li(_'k'bif'r_’d.\'f B,‘II'}E] a h(”’lL’J-‘ dil{.'ir (]J'Hﬂgt’ rcn’ucriun. SL’]'EJL’L'!, 'E.Z.‘[.['h L'i!'i-.\'PJ-’ PdeI’U gafcrtus

Jarret braisé, sauce moutarde, pommes de terre “grenaille”..................cl Tl T 19,50€
Braised pmw’z shank wirh creamy mustard sauce and roasted new potatoes

Tagh'ata dq ilet de bot;uf (VBE), sauce pesto vert maison, frites, salade......... WSy B - 27,50€
Tagliata of French beef fillet with homemade green pesto, served with French fries and mixed salad
Bavette d’Aloyau (UE), sauce au choix, frites, salade..................... AR .50 18,50€
Flank steak _fmm the EU, served with your choice u_f sauce, French ‘fric’s, and mixed salad

Rognons de veau, pdtes rgfches, sauce moutarde et Champigmms ........................................... 16,50€
Veal kidneys served with frcsh pasta in a creamy mustard and mushroom sauce :

Daube de noix a'f_: joue de boeuf au vin de Saumur, fagon “Bourguignon”, et ses Farniture.s ..... 17,50€
Slow-cooked bccf cheek in Saumur wine, Bourguignon scyle, served with seasonal accompaniments
Burger du moment, frires et sa.’ade...........‘ ....... A e R el I SIS L o e L T e 19,90€
(.’hc_%'s spccim’ hurgm'. served with French _frics and mixed salad

Camembert roti, pommes de terre “grenaille” et ses charcuteries......ooooeeviiiiiiiiiinniiniiiiiinennc.n, 19,50€

(jUCH'T{)JS'I'(’E{ (jL'HTICI'HbCiI“{' SL’TT}L’JJP K’il’j’! I’Jﬂb}-‘ P(JUJI’(?L’S ﬂi’!d a SL’!JCL'{i(?]I ()f('hﬂ]‘fl[f(’]‘fﬁ

Nos Choucroutes:

Choucroute saucisse (chou, saucisse, saucisson a ['ail, poitrine, pommes de TRYPe) v voriiivasns 19,50€
Sausage choucrourte (cnhb:ngc. sausage, garlic sausage, pm‘k belly, potatoes)

Choucroute Alsacienne(chou, saucisse, saucisson a l'ail, poitrine, jarret, pommes de rt’rr’e)..z';,t;()%
Alsatian sauerkraut (cul'-hzlgc. potatoes, shank, sausage, smoked briskert, g;lr]ic SZIUS'JgL‘)

Choucroute de lavmer ......................... i Soore e el hea e e 26,50€
/\l’.\‘nrinn-sf_\rfe scafrma’ choucroute with frc‘sh fish and sfw”fish
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PATES FRAICHES MAISON

Les pldts que nous proposons

j' : ‘ sont faits maison et avec des

produits‘ frais

Pates a la carbonara (lardons fumés VPF, jaune d’ocuf, pm‘mesan) ........... 14,50€
Pasra carbonara (smoked lardons VPF)

Pates a la bolo naise (viande de boeuf hachee VBF, pa‘rmesan) ................. 14,50€
Pasrta f')m’ngncsc’ %bcc_f-mincc VBF) <
Pates au saumon, sauce a l'aneth (parn-wsan) .......................................... 15,50€

Pasta wicth salmon, dill sauce

Pates aux Saint-Jacques, sauce a 'aneth (pm'mfscm) ............................... 18,90€
Patsta with sca”op& dill sauce

Pt s dul- R0 GUE O Lo n i fihsnmpinsivnsnpnsnedimo A RS S i s i s g snmwm e N 14,50€
Pasta in a creamy Roa}uc_fm'r sauce
Pates creme de champignans .................................................................. 14,50€
Creamy Mushroom Pasta
Lasagnes ala bolognaise, SALAAE DT ECovin i BB st brr s et dA S R S s 15,50€
Lasagna bolognese, green salad

o [ & [&
Lasagnes aux légumes et féra, S AL A E VOT TR v ondiirinmrnamnmssnmns amrm S 15,00€

LL]J.-'CFCL{ Ut’gt’[ab[t’ ]:CISL‘T.QH.G I:\’,‘I.Ih f‘c’m. .‘?CJ'L‘CL’IF U}i[h f.J‘L’SJ"I Freen SL?.!ICI(,]’
(& o o . o

SUGGESTIONS

A VENIR

LA LISTE DES ALLERGENES EST A VOTRE DISPOSITION AU BAR
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DESSERTS | | ' = :

Assiette de 3 roma)ges ....... e S e S e ..9,90€

Selection of three cheeses : ‘

Creme bedlde g lavanille bourlion de Madapascar. vy v svivmmhodiint it o tissssrrine 8,00¢€

Madagascan vanilla' creme brilée

Mousse alchocalat facon Viannolse o i, . e i et ten s ns s tsmnmpnden o s o e e o et 6,508

Chocolate mousse, Viennese style

Douceur citron fmeringuée ............................................................................................................ 8,50¢€

Lemon meringue dessert

Fondant chocofat;, COCIET NI | S RS o st o SR Y et i 8,50¢€

Warm chocolace fondant with molten Nutella

Maxi Chou fagon proﬁrerole (¢lace vanille, chocolat chaud, chantilly, amandes gri”ées) ................ 8,90€
] . o . . o .

Profiterole style maxi choux bun (vanilla ice cream, chocolate sauce; chantilly cream, almonds)

Tarte tatin, gface RN [ e WSS o i o S St Lo 2o i e L NP E S s (Y 2o 8,50€

Classic Tarte Tartin served with vanilla ice cream

Cafe’ ou Thé_gourmand (5 Ao CeUT s SHCTees) e e B S T e e ke 9,90€

Coffee or tea with 5 mini dessercs

NOS COUPES GLACEES

Dame blanche : Deux boules vanille, sauce chocolat, créme fﬂ 7 e AW N e M ) 7,90€
Two scoops vanilla, chocolate sauce, m!hippcd cream

Chocolat, cafe’ ou caramel Iiégeois: Deux boules , sauce , créme fouertée ..................................................... 7,90€
Two scoops chocolate, coffee or caramel, sauce, whipped cream

Estivale coupe trois boules : Fraise, citron vert, mandarine, coulis fruirs rouges, créme ﬁ:uertéf wasesiines 8,50€
Srmu'bcri‘_\n lime, mandarin, rm'ﬁ‘uir coulis, u.lr’:ippcd cream

Colonel: Une boule citron DTt, VOARA woueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesvevesesasesssssssesessssssssssssssasasasssssnsssesesessesssssssasasasn 8, 00€
One scoop lime sorbet, vodka

COMPOSEZ VOTRE COUPE _ !
2 Boule 3 00€

1 SCU(JP

Les cremes glacées :

Vanille de Madagascar, Café, Caramel beurre sale, Chocolat, Menche chocolat
Madagascar Vanilla, Coffee, Salted Butter Caramel, Chocolate, Chocolate Mint

2 Boules 5,00€ 3 Boules 5,90€

2 SCUUPS ‘ 3 SL‘(J(JPS

Les sorbets :

\ V
Mandarine, Fraise intense ou Citron vert : ‘ r
Mandarin, Inténse Srmu'bcrﬁy or Lime Supplément creme fouettée ou coulis : 2€

\‘(-’hippcd creain or coulis: 2€





