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PLANCHES A PARTAGER _
Petite Grande

Plancheide fapas varices o it o ol st e R Rt e T s 11,50€  18,00€
Plate of varied tapas

sont faits_ maison,et avec
des produits frais

-

Planche de.charcilterie s... Sugm s Rl 0 a5 o e s s i S e 12,50€  19,50€
charcuterie board

Eritume de Jloelsplepenl an) fsaicestartane - oy . o0t S SR 8,50€ 13,00€
Fried Loire Smelt, Tartar Sauce

ENTREES

Cassolette d’escargots, champignons et persillade..............cccccooeiiiiiiiiiiiiiii . 8,90€
Casserole of snails, mushrooms and parsley

Foie gras au cognac, confiture dejigues et Drioche toasteesiy. th ot S E e & ..16,50€
Foie gras with cognac, fig jam and toasted brioche :

Gravlax de saumon, créme fouettée aux-hetbes: .. W A0 e T T 8,50€
Gravlax slices, whippca’ cream with herbs

Ocuf cocotte aux lardons, champignons et creme persillée.............ccoooooiiiiiiiiiiniiL. 7,50€
Egg casserole with bacon, mushrooms and parsley cream

Mijoté de moules aux petits légumes, sauce safrance.........cccccooooeeiiiiiiiiiiiiiiiniiiiiiinn. 8,50¢€
Stewed mussels with vegetables, saffron sauce

Terrine de campagne et ses GO MeNts o005 D e G Lo s AU R TR CrC e i B e e 6,50€
Terrine and its condiments

Salades
Petite Grande

Sialladenromaly enes et b e et L, e Y 9,50€. 16,50€
‘Salade,tomates,oignons rouges,pommes de terre grenailles,toast de chévre

Ste Maure de Toumine—mie(?et toast de Munster-cumin

Salad, tomatoes, red onions, new potatoes, goat cheese toast with honey and

Munster cheese and cumin toast

Salade Nondigite w35t e I e s o e e 9,50€ - 16,50€
Salade, tomates, oeuf dur, gravlax, crevettes fraiches, pommes de terre
grenaillcs et creme acidulée aux herbes

yalad, tomatoes, eggs, gravelax, shrimp, new potatoes and sour cream with herbs
Salad, tomat 945, & [ / tat d th hert
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PLATS .

Les plats que nous proposons
sont faits maison et avec des

produits frais

Tagliata de filet de boeuf, pesto vert maison, frites, salade (VBF)............cccc.ccoo... 27,50€
Tagliata beef fillet Fried, salad

Bavette a lechalote, frites, Salade (TE) 5 h sy atmme ey s e e AR R S i S b 16,50€
Flank steak with shallots, salad fries

. -

Tartare de beeuf au couteau (prépare ou non), frites, salade (VBF)............................ 19,50€
Sliced bcc’f tartare (prepared or not) salad fries

Rognons de veau, sauce moutarde, champignons et pates...........cceeeveiiiiiiiiiinneeeininnn. 19,50€
Veal kidneys-with mustard sauce, mushrooms and pasta

Andouillecte a la ficelle (aaaaa) de Montreuil-Bellay,sauce moutarde,frites,salade................ 26,50€
Montreuil Bellay’s andouillette, mustard sauce truffled mash

Pied de cochon de chez Girardeau, purée de pomme de terre truffée................ T 25,50€
Pig’s trotters from Girardeau, truffle puree

Riis attorderSaint-Jacques Qu-Parmesan. ...oci . civivmes ot sinstnnnsnsoosusaiasssiss sannmtss s aseihmds 24,50€
Scallop risotto with parmesan ‘

Dos de cabillaud en croute de chorizo, purée de patates douces ............coeeeeiiiiiiiinnnnn. 23,50€
Cod fillet in chorizo crust, sweet potato puree

Escalope de saumon grillée, sauce béarnaise maison, poélée de legumes ..................... 21,50€
Salmon cutlet, homemade bearnaise sauce stewed vegetables, salad

Magret de canard aux cerises et purce de patates douces (UE).............ccccooeeeiiiiiiinnnnnn. 23,50€
Duck breast with cherries and sweet potato puree

Busger'La Bourse. ..« 08RG DR ot e O P R S il 22,50€
Steack hache (VBF), sauce béarnaise, tomates, salade, oignons, cornichons, creme de j
cheddar, frites et salade

La Bourse burger, fries, salad (Chopped steak, béarnaise sauce, tomatoes, salad, onions,
pickles and cheddar cream)

SUGGESTIONS DU MOMENT

Ghoucroute AlSacienne. il i, .. s 5. st S ol T 25,50€
(Chou, pommes de terre, Jarner, sauwcisse. spoltrine fumée, saucisson ol dkainll)
Alsatian sauerkraut (cablmge, potatoes, shank, sausage, smok_ed brisket, garlic_ sausagc)
G OU T DU E S AUCTSS € i s st o e T ahs o Fhia v ae s e SRR S e e B S NG 18,50€
(Chou, pommes de terre, saucisse, poitrine fumée, saucisson a ll’ail)
Sauerkraut sausage (cablmge, potatoes, sausage, smoked brisket, garlic sausagc) ‘
Shioularece (dicalialm e .. s ETRaE Sl e S TS S T e T 26,50€
(Chou, pommes de terre, cabillaud, lieu noir fumé, saumon, fruits de mer et créeme d’aneth)

Sea sauerkraut (cabbage, pOCleOCS, COG{, S?ﬂOk(’d Sdi[h(’, 561[771071 and 56‘61][006{)‘
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produits frais

PATES FRAICHES MAISON
Pites 4 la Carbonara (lardons fumés) ......................................................... 13,50€
Pasta carbonara
Pites 2 la Buloenaise. (viande de boeufihachee VEBE R St in it Sis 14,50€
Pasta bolognese
Pates aux champignons S TN B U L R e e SR 13,50€
Pasta, mushroom :
Patesiautpo rolomzola e .. s e R e 14,50€
Pasta with gorgonzola
Patestauigravlax de saumon, Sauee aneth .58, . n 8 S0 T SE 15,00€
Pasta with salmon gravlax, dill sauce
Pates aux Saimt-Jacques asauee aneth ... olomh sl T ST S 17,90€

Patsta with scallops, dill sauce

Pates végétariennes aux légumes poélés......ic.cviiiiiniiiiiiiiiiiiiiiiiinn.ii13,50€
Vegetarian pasta with vegetables

Basagiicie 'a B ollog niatise Ssaliald el S o i e e e 15,50€
Lasagna Bolognese, salad

Lasagne au saumon et épinards, salade ........................................................ IG,SO@
S_almon Spiil&lCl”L lasagn

LA LISTE DES ALLERGENES EST A VOTRE DISPOSITION AU BAR
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Les plats que nous proposons
sont faits maison et avec des’

produits frais

Dy Sty
Fruits de mer
HiliBres 5 oo beise  ToahF ol TMENEONS ST o SRR S S R 12,50 / 17,50 / 23,50€
Oysters :
Bulots (portionShaoy). . St i e L ey B e en 9,50€
Whelks L
Crevettes grises (portions 100g) ........................................................................... .. 8,50¢€
Grey shrimp_s
Crevettes roses BIO de Madagascar (portions 250g) ........ccooviiiiiiiiiiniiiiiiiiniiiininn... 17,90€
Pink shrimps
Pincesslieliotrteailxd®. i e Sn i D e g e e 19,50€
Crab claws . ‘ :
AsSICOEeRAelang OUSTINES X6 omrt: iohewn oo ni st i s e T RN = S <60 o e 2 A 14,50€
Plate of langoustines
. 1/ .
Assiette de Décailler
........................................................................................................................... 29,90€
3 Huitres, 3 langoustines, 3 crevettes roses, crevettes )%rises,bulots
3 oysters, 3 scampi, 3pink shrimps, grey shrimps, whelks
o
Plateau de Uécailler
........ AR DT R SR R R R e e G g 0

6 Huitres, 6 langoustines, 6 crevettes roses, crevettes grises, bulots, pinces de tourteaux
6 oysters, 6 scampi, 6 pink shrimps, grey shrimps, crab claws, whelks, Crab claws

Du Jeudi au lundi

SUIVANT ARRIVAGE
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sont faits maison et avec des

DESSERTS e ' produits frais
<% Do de fromages, sal@de Derte . iiins s it (o it o st s i S 8,50¢€
Plate of 2 cheeses with salad '

FOrét NoOire auX CeriSes A AT ma. . uuieies inintiveuseseasaeeencncnrosnsssssiossescncnsnsnsssssionsensnses 9,50€
Black Forest '

Poire Belle-Hélene, glace vanille, chocolat chaud et amandes grillées......................... 8,00¢
Pear poached in Saumur wine, almond tuiles 3
Ile Flottante, caramel beurre salé et amandes s e B e e A i 6,50 €

Floating Island on English cream, salted butter caramel, toasted almonds

Nougac glaeatcoitlis de fruits rouges i il o e S i et 7,50€

Iced nougat with red fruits

Creme brilée a la liqueur d’orange de chez Combier..................oooiiiiiiiiiiiiiinnn. 7,00 €
5 .y . ~ o

Créme brilée with Combier :

Moelleux au chocolat, coeur Nutella, creme Anglaise et chantilly............................... 7,50 €
Nutella fondant, English cream, whipped cream

Profiteroles glace vanille, chocolat chaud, chantilly et amandes grillées.................... 9,50 €
Hot chocolate profiteroles, whipped cream and toasted almonds :

Y Rt o O 70 1 s Do 11 et g ol Caa e et L e s o 6,50€
Chocolate mousse

Crémet d’Anjou, coulis de fruits rouges, tuile aux amandes........coeviiiiiiiiiiii 8,50€
Cremet d’Anjou on red fruit coulis, almond tuile

Café'ou The gourmand (4 douteurs sucgees)..... .ot il Tr T8 R L it i e R oss0 @

Gourmet COf ee or tea

NOS COUPES GLACEES

Dame blanche : Deux boules vanille, sauce chocolat, créme Jorettee RN s R 7,90€
Chocolat liegeois : Deux boules chocolat, sauce chocolat, creme fouettée ....uvuoneveonnccrreneceernnecennn. 7,90€

Café liégeois : Deux boules café, sauce café, Créme fOUCLLEE ........wumeeermesneecerrerneseersassessesssassessessans

Caramel liégeois : Deux boules caramel, sauce caramel, creme fouettée

Estivale coupe trois boules : Fraise, citron vert, mandarine, coulis fruit rouges, créme fouettée .......... 8,50€

@Goloneldlhte.bolle citron vertiNodka 22 o b el A & L SR SR el eSS 8,00€

COMPOSEZ VOTRE COUPE

Les cremes glacées

Vanille de Madagascar, Café pur arabica, Caramel beurre sal¢
Madafascar vanilla, Pure Arabica Coffee, Salted butter caramel

Chocolat , Rhum raisins , Menthe chocolat 7Boule 2 90g 02 Boselos 250 &

Chocolate, Rum raisins, Mint chocolate
\
Les sorbets

Cassis intense, Mandarine du sud
Intense blackcurrant, southern mandarin

,Fraise intense, Citron vert 3 Baak:j 90€ ;
Intense strawberry, lime : supplément créme fouettée - 2€



